
ハーフ丼＆ハーフ麺セット

魚料理

生本まぐろ丼御膳 2,500円

料理長厳選の極上生まぐろを
豪快に盛った
京葉名物まぐろ丼です

ローストビーフ丼＆ざる蕎麦
2,500円

特製ローストビーフ丼に
ざる蕎麦が付いた
セットメニューです

穴子天丼＆ざる蕎麦 2,500円

脂が乗った江戸前穴子の天丼に
ざる蕎麦を付けた
セットメニューです

鯛茶漬け御膳 2,400円

料理長自慢の胡麻味噌醤油仕立の
絶品鯛茶漬けです。
頭と中骨から取った潮汁と
鰹出汁を割ったお出しをかけて･･･



肉料理

銀だらの幽庵御膳 2,300円

脂の乗った銀だらを
幽庵漬けにしました

アジフライ御膳 2,000円

房総産の鮮度抜群の
サクサク＆ふわふわの
絶品アジフライです

豚天御膳 2,300円

千葉県産マーガレットポークの
ロース肉の天ぷらの上に乗せた
たっぷりの千切り生姜が
食欲をそそる料理長自慢の逸品です

和牛ポンズ御膳 2,600円

和牛リブロース120ｇ使用
熱々の陶板と自家製ポンズで
お召し上がりください



 

麺・カレー料理

カレーライス 1,600円

和牛切り落とし肉と
21種類のスパイス＆調味料を
使用した京葉特製カレーです

カツカレー 2,400円

京葉特製カレーに
低温熟成ポークのとんかつが付いた
ボリュームたっぷりカツカレーです

・全て別盛りにしてありますので

とんかつ＆ご飯、カレーライス、カツカレーと

いろいろな食べ方がお楽しみいただけます

豚の角煮御膳 2,100円

千葉県産マーガレットポークの
バラ肉をとろとろの角煮にしました

房総ハーブ鶏の親子丼御膳
1,950円

千葉県産ハーブ鶏を
幻の卵「昔翁ありき」で
ふわとろの親子丼にしました



ちくわ天 200円 茄子天 200円

<トッピング>

舞茸天 200円 盛り合わせ 300円

担々麺 1,850円

五香粉と胡麻の香り豊かな
特製スープと爽やかな花椒の香りと
痺れが病みつきの担々麺です

ジャンボかき揚げそば
1,600円

信州より直送の
粗挽き生蕎麦を使用。
特製出汁と揚げたての
かき揚げが相性抜群です。


